
DINER/ DINNER 

Soepen /   Soups  

Soep van de dag € 3,50
Soup of the day

Pompoensoep met spekjes en basilicum € 4,50
Pumpkinsoup with bacon and basel

Voorgerechten/   Starters  

Carpaccio van ossehaas met spekjes, pijnboompitten, € 8,00
balsamico en parmezaanse kaas
Beef carpaccio served with bacon, pinenuts, balsamico 
and parmezan cheese

Gerookte zalm met kerriemascarpone, komkommer zoutzuur € 8,00
en brioche
Smoked salmon with curry mascarpone, sweet & sour cucumbers 
and brioche

Bruschetta met spinazie, kikkererwten, gegrilde paprika en € 8,00
een munt-komijnmascarpone
Bruscetta of spinach, peas, grilled peppers and a 
mint-cuminmascarpone

Salade caprese, met mozzarella, tomaat en basilicum € 8,00
Caprese salad with mozarella, tomato and basel

Antipasti van verschillende voorgerechten € 14,50
Antipasti of different appetizers

Salades /   Salads  Klein / Small Groot/ Large

Salade geitenkaas met pompoen, noten en honing      € 7,50                         € 11,00
Goatcheese salad served with squash, nuts and honey

Salade met gemarineerde biefstukreepjes, taugé en bosui         € 7,50                         € 11,00
Salad with marinated beef, taugé and onions

Salade met verschillende soorten vis, komkommer atjar    € 7,50                         € 11,00
en kerriemayonaise
Fish salad with different kinds of fish, cucumber atjar and 
a curry mayonaise



Pasta / Risotto

Groene risotto met gegrilde PORTO* bella € 15,50
Green risotto with grilled PORTO* bella

Risotto met sardines, courgette, citroen en tomatensaus € 15,50
Risotto with sardines, zucchini, lemon and tomato sauce

Tagliatelle carbonara met spekjes en parmezaanse kaas € 15,50
Tagliatelle carbonara with bacon and parmesan cheese

Tagliatelle met mosselen, gamba’s en verse tomaten € 15,50
Tagliatelle with mussels, prawns and fresh tomatoes

Tortellini gevuld met roomkaas en paddestoelen met € 15,50
een saus van pompoen 
Tortellini filled with creamcheese, mushrooms and a 
pumpkin sauce

Hoofdgerechten /   Main courses  

Entrecote van de grill met ovenaardappeltjes en een jus van madeira € 16,50
Grilled entrecote with oven-baked potatoes and a madeirasauce

Gegrilde zalmfilet met een witte wijnsaus en ovenaardappeltjes € 16,50
Grilled salmon with a white wine sauce and oven-baked potatoes

Zacht gegaarde kippenbout met een truffeljus en ovenaardappeltjes € 16,50
Slow-braised chicken with a truffelsauce and oven-baked potatoes



Bijgerechten   / Side dishes  

Groene salade € 4,00
Green salad

Salade caprese € 4,50
Caprese salad

Gegrilde groenten € 3,50
Grilled vegetables

Ovenaardappeltjes € 3,00
Oven-baked potatoes

Nagerechten /    Desserts  

Huisgemaakte Scropino € 7,00
Homemade Scropino

Tiramisu € 7,00

Kaasplateau geserveerd met truffelhoning en 
rozijnen- vijgenbrood € 8,50
Cheese platter served with truffle honey and 
raisin figbread

Diverse soorten ijs € 7,50
Different kinds of ice cream



BORRELKAART/ SNACK MENU

Borrelmix €13,50
Diversity of snacks

Kaasstengels € 6,50
Cheese fingers

Bitterballen € 6,50
Dutch snack filled with ragout

Gemarineerde olijven € 4,00
Marinated olive’s

Gemarineerde gamba’s € 7,50
Marinated scampi’s

Qnipbrood met pomodoriboter € 6,50
‘Qnip/ bread with pomodori butter

Japanse borrel mix €13,50
Japanese snacks

Albondiga’s in tomatensaus € 7,50
Albondiga’s with tomato sauce


